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- Utzenstorf Moderne halt Einzug — Fussballer des FCU ersetzen 20-jahriges, mechanisches Gerat

Auf dem Sportplatz Weis-
senstein ist die mechani-
sche durch eine elektroni-
sche Anzeigetafel ersetzt’
worden. Sponsor Valiant
iibergab dem erfreuten
Fussbaliclub Utzenstorf
soeben das neue Gerat.

ANDREA FLUCKIGER

Die alte noch mechanische An-
zeigetafel sei 20-jahrig gewesen,
erkliarte Werner Kumli, der Pri-
sident des Fussballclubs Ut
zenstorf (FCU). «Zwar hat die alte
Anzeigetafel noch funktioniert,
doch fiir die altersbedingten
Auswechslungen gab es keine Er-
satzteile mehr», verrit er. Diese
neu anzufertigen, wire unver-
hiltnisméssig teuer geworden,
fiigte der Utzenstorfer an. Da ei-
ne neue Anzeigetafel eine gros-
sere Investition bedeute, habe
sich der FCU auf die Suche nach
einem Sponsor gemacht. Kumli:
«Weil wir die Werbefliache rund
um die Anzeige einheitlich ha-
ben wollten, um die Zuschauer
nicht mit einem bunten Ge-
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WERNER KUMILI Erfreuter FCU-Président mit Marco Schneider (Valiant.

Utzenstorf, |.) und Thomas Zimmermann (Valiant Batterkinden, r.). aru

misch von vielen kleinen Spon-
sorenwerbungen zu verwirren,
haben wir uns nach einem Al-
leinsponsor umgesehen.» Damit
sich trotzdem auch andere fi-
nanziell beim FC Utzenstorf en-
gagieren kénnen — zum Beispiel
mit Bandenwerbung oder Dress-

Sponsoring —, hat der Vorstand
ein neues Marketing- und Spon-
soringkonzept ausgearbeitet,

Die Haushank dés FCU sagte zu
Erste Adresse fiir das Anzei-

-getafel-Sponsoring sei natiirlich

die Hausbank des FCU gewesen,

berichtet Werner Kumli: «Einer-
seits hat sich die Valiant seit Jah-
ren als zuverldssiger und entge-
genkommender Partner erwie-
sen, andererseits sind wir auch
personlich mit der Utzenstorfer
Niederlassung verbunden, da Fi-
lialleiter Erich Boggio aufgrund
seines jahrzehntelangen Einsat-
zes beim FCU Ehrenmitglied ist.»

Tatsdchlich: Die beiden Filia-
len Utzenstorfund Bétterkinden
schlossen sich zusammen, um
das gesamte Sponsoring zu tiber-
nehmen. Wie Thomas Zimmer-
mann, Geschiftsleiter der Bit-
terkinder Niederlassung, mein-
te, passe dieses Engagement gut
zur Philosophie der Valiant: <Ei-
nerseits setzen wir unsere Spon-
sorengelder lokal ein, anderer-
seits konnen wir auf diese Art
das riesige Engagement des FCU
in der Jugendarbeit honorieren.»
Zudem sei der Werbeplatz auf
dem Fussballplatz auch attrak-
tiv, weil den ganzen Sommer
{iber viel los sei: «<Und auf die An-
zeigetafel schaut jeder Besucher
- mindestens, um die Zeit bis En-
de Halbzeit zu erfahren.»

Fritz Dill fiir Fritz Lanz

Langenthal Fritzen-Verein mit neuem Kassier

An der 161, Feier des Fritzenver-
eins Langenthal im «Neuhiisli»
darf Prisident Fritz Kolliker die
Fritzen, Ehrenfritzen und die
Géste der Delegationen vom
Hansen- und vom Ernstenverein
begriissen. Ein Auszug aus den
damaligen Statuten des Fritzen-

vereins zur Vereinsdisziplin: «Es -

soll, damit kein Unfriede den
Versammlungsabend store, je-
‘der Fritze so viel Takt und Ehr-
gefiihl zeigen, das (Spielem, na-
mentlich das Politisieren: ginz-
lich lassen, insbesondere aber
sich hiiten, durch Streit und
Zank die Einigkeit des Vereins
zu storen.» Dieser Anweisung
wird an der Feier mustergiltig
nachgelebt. Schwungvoll brin-
gen die Fritzen den: geschaftli-
chen Teil hinter sich. Die letzt-
jdhrige Jubildumsfeier als Fest-
abend im Barocksaal des Hotels
Biren - zusammen mit den Part-
nerinnen und Gisten — hat die
Vereinskasse etwas beeintrich-
tigt. Nun werde halt wieder et-
was gespart, hdlt Kassier Fritz
Lanz fest. So ein Festabend ist al-
le fiinf Jahre vorgesehen - aber
wie lange wohl noch?

Das Traktandum Zivilstands-
nachrichten hat keine Geburten
zu melden - und die Todesfille
mehren sich. Dies ist schon seit
Jahren so. Wer sich jedoch um-

schaut nach den heute am meis-
ten gewihlten Namen, kommt
ins Staunen, wie alte Namen
plotzlich wieder ganz vorne
sind. Die Fritzen-Renaissance
steht noch aus. Den Hansen und
Ernsten geht es ebenso.

Aber warum wohl spielen in
den neuesten Erfolgs-Schweizer-
Filmen die Fritzen eine so be-
deutende Rolle? In «Mein Name
ist Eugen» die Rolle des Fritzli
Biihler und in «Herbstzeitlosen»
die Rolle des Fritz Bieri. Die Frit-
zen warten auf weitere namen-
wiederbringende Ereignisse.

Fritz Dill 16st Fritz Lanz als
Kassier ab. Lanz werden seine 35
Jahre als Hiiter der Kasse wiirdig
verdankt, Fritz Heiniger tiber-
nimmt das Amt als Rechnungs-
revisor von Fritz Dill. Nach die-
ser Rochade stellt sich der Vor-
stand neu zusammen aus Fritz
Kolliker (Prisident), Fritz Menzi
(Vizeprdsident), Fritz Dill (Kas-
sier), Fritz Scheidegger (Sekretdr
und Fritzenzeitung), Fritz Riser
und Fritz Gygax (je Beisitzer).

Der gemiitliche zweite Teil
steht im Zeichen des Gedanken-
austauschs. Fritz Keusen erfreut
mit Schnitzelbank-Versen. Voll
befriedigt iiber den bestens ge-
lungenen Abend, verabschiedet
man sich bis zur Fritzenfeier am
14. November 2008. (MGT)

MONIKA FASNACHT Die Taufpatin von «Herzog» (Herbstbier)

stisst mit Jass-Sieger Alfred Wiithrich aus Burgdorf an. smo

Fasnacht tauft «<Herzog»

Burgdorf Gasthausbrauerei stellt Herbstbier vor

60 Teilnehmende am Jassturnier
im Burgdorfer Restaurant Schiit-
zenhaus waren die Taufgiste fiir
«Herzog», das neue Herbstbocle
bier. Taufpatin war «Jass-Pép-
stin» Monika Fasnacht, Thomas
Gerber, Geschiftsfithrer der
Gasthausbrauerei AG Burgdorf,
stellte sie als Moderatorin und
als Turnierleiterin vor.

Nach vier Runden zu acht
Partien stand der Sieger fest: Al-
fred Wiithrich aus Burgdorf. Auf
ihn wartete nach der Siegereh-
rung eine besondere Auszeich-
nung. Mit Monika Fasnacht durf

te er als Pate das erste Fass «Her-
zogy offiziell anstechen. Zusam-
men mit Jasskollegen und Brau-
meister Joachim Kilian war er
sich einig. Die erste Kostprobe
war ¢aromatisch, gutmundend,
kostlich und echt.

Diplom-Braumeister = Kilian
hat seinen Ehrgeiz und seine Er-
fahrungen eingebracht, um die-
ses Bier zu kreieren. Nach dem Ur-
teil der Géste ist ihm dies bestens
gelungen. Kilian hat sieben dieser
«giildenen» Sude — oder 10000 Li-
ter dieses Hopfentrunkes namens
«Herzog» gebraut. (MGT)

«REBSTOCK» Elisabeth und Gerhard Kénzig (Wirtepaar, Tochter Keré- '

tin, Tamara Jenni (Service) und Thomas Leuenberger (Kochlehrling). s

Weinwochen da und dort

Wiedlisbach Bis Ende Monat in vier Beizen

KURT NUTZI

Wenn die Blitter fallen und der
Nebel tiber dem Mittelland liegt,
ist es Zeit fiir die Wiedlisbacher
Weinwochen. In den vier Res-
taurants Al Ponte, Rebstock, Kro-
ne und Schliissel kénnen bis En-
de November edle Tropfen ge-
trunken und regionale Kostlich-
keiten gegessen werden.

Die Wirtsleute wihlten die-
ses Jahr ihre Weinregion aus un-
terschiedlichen Motiven aus.
Elisabeth Kinzig und ihr Mann
Gerhard vom Restaurant Reb-
stock weilten mehrmals in
Osterreich in den Ferien, haben
dort immer gut gegessen und
feinen Wein getrunken. Denise
Anderegg hat Soldaten aus dem
Tessin im Restaurant Schltissel.
Sie geht gerne auf deren Wiin-
sche ein. Frank Walker vom Ho-
tel Al Ponte machte vor zwei Jah-
ren wdhrend der Weinwochen
so gute Geschifte mit seinen ita-
lienischen Weinen Amarone
und Veneto, dass er gar bis zum
15. Dezember an den Erfolg von
2005 ankniipfen méchte.

Daniel Niinlist vom Restau-
rant Krone lernte letztes Jahr, als
er seinen Gisten Wein aus dem
Aargau servierte, einen Winzer
aus Niedererlinsbach, seinem
Heimatort, kennen. Deshalb be-
schloss er, seinen Gisten Weine
aus dem Kanton Solothurn
niherzubringen.

Familiare Weingiiter

Elisabeth Kdnzig kann ihren
Gisten gepflegte Weine von klei-
nen familidren Weingiitern
Osterreichs anbieten. Die Tipps
bekam sie von ihrem Weinhédnd-
ler. Wie in den drei andern Res-
taurants werden die Rot- und
Weissweine in Flaschenqualitat

auch im Offenausschank ser-
viert. Auf der stilvoll gestalteten
Weinkarte findet der Gast Na-
men wie Veltliner, Riesling,
Zweigelt und Blaufriankisch. Auf
der Speisekarte diirfen Knédel
und Spitzle, dazu Wildschwein-
pfeffer oder Wildschweinfilet
und auf der Dessertkarte Kaiser-
schmarren nicht fehlen.

Daniel Niinlist serviert nicht
nur die Weine des Hopital de So-
leure, sondern auch Dornacher,
Etinger oder Erlinsbacher. Die
Kochrezepte entnahm er den
beiden Kochbiichern «Solothur-
ner Rezepte» und «Solothurner
Landfrauen kochen» - wie etwa
das Dessert-Rezept mit dem lus-
tigen Namen «Goggelmoggel».

In der «Krone» kann der Gast
Solothurner Weinsuppe oder
Suuri Méckli mit Pfungis (Kar-
toffelstock mit Apfeln) genies-.
sen. Denise Anderegg schenlct
im «Schltissel» Merlot, Celestino
sowie Barricato aus. Fiir den klei-
nen Hunger bereitet sie ein Piat-
to misto mit Tessiner Wurst-und
Késespezialitdten zu, fiir den
grossen ein Kaninchenragout
mit Polenta, Risotto mit Steinpil-
zen, Vitello Tonato oder Ossobu-
co. Auch selbst gemachte Lasa-
gne darfnicht fehlen. Speziellist
ein Fondue mit Gorgonzola.

Frank Walker offeriert einen
zahlbaren Amarone und erlese-
ne Gewdchse aus dem Veneto.
Auf der Speisekarte stehen ande-
re Gerichte als vor zwei Jahren.
So etwa ein Kalbsfilet auf Ama-
ronesauce, tiberbacken mit fri-
schem Meerrettich. Gaumen-
freuden bieten sicher auch Tor-
telloni, gefiillt mit Ricotta und
weissem Triiffel, und zum Des-
sert ein weisses Caféparfait. Da
hat der Triibsinn keine Chance.




